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We, the Ozmermer family, started our work
life with a small pita bread oven established
in 1952. After more than 40 years of experience
in pita, bread and pastry production, we
commenced flour production by Ozmermer
Flour Factory in 1994 in order to obtain
standard and high quality flour that will
meet ours and our colleagues needs. We
increased daily production capacity from
120 tons to 250 tons per day with investments
we made in 1997. By 2013 with new investments
made in order to keep up with the develop-
ments in sustainable quality understanding
and technology the market, customer expecta-
tions throughout the world, we established
our flour factory in Gaziantep 4th Organised In-
dustrial Zone, with a fully automated new
system on a plot of 50.000 square meters,
with a wheat processing capacity of 650
tons per day. We offer the flour we produce
to our valued consumers with over 27 years
ofexperience in its natural state and standard-
ised quality.

Nous, la famille Ozmermer, avons commencé
notre vie professionnelle avec un petit four & pain
pita créé en 1952. Apres plus de 40 ans d'expérience
dans la production de pita, de pain et de patisserie,
nous avons commence la production de farine
par Ozmermer Flour Factory en 1994 afin d'obtenir
la norme et une farine de haute qualité qui
répondra & nos besoins et & ceux de nos collegues.
Nous avonsaugmentéla capacité de production guo-
tidienne de 120 tonnes a 250 tonnes par jour grace
aux investissements que nous avons réalisés en
1997 D'ici2013 avec de nouveauxinvestissements réali-
sésafindesuivre l'évolution de la qualité durable,
la compréhension et la technologie du marché,
les attentes des clients & travers le monde, nous
a éetabli notre usine de farine dans la 4e zone
industrielle organisée de Gaziantep, avec un
nouveau systeme entierement automatise sur
un terrain de 50 000 métres carrés, avec une
capacité de traitement du blé de 650 tonnes par
Jour. Nous offrons la farine que nous produisons
& nos précieux consommateurs avec plus de 27
ans d'expérience dans son état naturel et sa
qualité standardisée.
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FRENCH BREAD FLOUR
FARINE FRANCAISE
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Always the Best.,

- It is recommended to be used in all kinds of
French baguette, bakery, loaf and stone oven
bread.

- Il est recommandé de l'utiliser dans toutes

sortes de baguettes francaises, de boulangerie,
de pain et de pain au four a pierre.
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PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / wadsdl wlhl=s

- In 50 Kg polypropylene sacks.
- En sacs polypropylene de 50 Kg.

mbeﬁJ&J‘gog§50wQ5Té_

rAsh / Cendre / sky :% 0,65 Max ]
Protein / Protéine /&89 : % 12 Min.
| Moisture / Humidité / dsby: % 14,5 Max. |

BRITISH TOAST BREAD FLOUR
FARINE A PAIN BRITISH TAST
Siud=y paoodh] sl oo

- It is recommended for use in making English
toast bread.

Bread product Group
Groupe De Produits Pain

- Il est recommandé de l'utiliser pour faire du
pain grillé Anglais.

P;IACEQ(IZ(E OP':'IONS/(I)PTIONSkDE FORFAIT / wal=il alls 'Ash/Cendre/atv 1% 0.55 Max.‘
i I; 9 p<|> ypr0p|){ enedsascosl.( Protein / Protéine /&%s» = % 12,5 Min.
B e S o 9 | Moisture / Humidité [&sb} % 14,5 Max. |
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Allergen Warning: Contains Gluten. [ Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.
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HAMBURGER-SANDWICH BREAD FLOUR

FARINE DE PAIN HAMBURGER-SANDWICH
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- It is recommended to be used in making all kinds of
hamburger and sandwich breads.

Always the Best.,

www.ozmermerun.com
- Il est recommandé de I'utiliser dans la fabrication de toutes
sortes de pains a hamburger et a sandwich.
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rAsh / Cendre / sk :% 0,55 Max.’ PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / wad=dl bl X

Protein / Protéine /o892 : % 11 Min. - In 50 Kg polypropylene sacks. 0
| Moisture / Humidité / &sky: % 14,5 Max. ] - En sacs polypropylene de 50 Kg. —
ooy Jodll 0 &5 50 pulST & - C
WHOLE WHEAT FLOUR g

FARINE DE BLE ENTIER
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It is recommended to use unrefined whole wheat flour for
making all kinds of breads, pastries, cakes and similar products.

Il est recommandé d'utiliser de la farine de blé entier non raffinée pour
faire toutes sortes de pains, patisseries, gateaux et produits similaires.
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PAC.K:GE OPTIONS/OII:TIONS D: FORFAIT / wadsdl wbls rASh / Cendre / sk -%1.2 Max. )
- With 5 Kg and 2 Kg kraft packages Protein / Protéine /og9» % 11 Min.

- In 50 Kg and 25 Kg polypropylene sacks - e /o5 % 145 Max
- Avec emballages kraft de 5 Kg et 2 Kg (Moisture / Humidité /&sks: % 14, J

- En sacs polypropylene 50 Kg et 25 Kg
852565 50 cxbioy Jodl ST § - 8520 85 5 cdl)S g § -

YELLOW FLOUR
FARINE JAUNE
ol b

- It is recommended to use yellow flour produced from durum wheat = : i = i e =1 "-

for making flatbread, bread and all kinds of boutique pastry products. : =~ = "-_._ \ Sy
- Il est recommandé d'utiliser de la farine jaune produite a partir de blé dur pour #Hes 5 At
faire du pain plat, du pain et toutes sortes de produits de patisserie de boutique. | & ) b gV .:;‘,«‘
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rAsh / Cendre / by :% 1,0 Max. | PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / waid=dl &l
Protein / Protéine /&89 : % 12 Min. - In 50 Kg and 25 Kg polypropylene sacks.
| Moisture / Humidité / &sby: % 14,5 Max. | - En sacs polypropyléne 50 Kg et 25 Kg.
525685 50 g Jodll poleST &-

Allergen Warning: Contains Gluten. [ Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.




W

i

¢cial

o

ts A Usage Sp

i

Special Purpose product Group

Groupe De Produ
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Always the Best.,
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MULTI-PURPOSE FLOUR

FARINE MULTI-USAGES
Y dusie b

- It is recommended to be used in all kinds of
pita, chapati, lavash, flat bread, homemade
cakes and phyllo dough.

- Il est recommandé de l'utiliser dans toutes

sortes de pita, chapati, lavash, gateaux faits
maison, gateaux et pate phyllo.
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s \ PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / cadsdl ealyls
Ash / Cendre / sk 1% 0,67 Max.
. — . -In 50 Kg and 25 Kg polypropylene sacks.
Protein / Protéine /udo» % 10,5 Min. ?
Moisture 7 HUMIditd /sby % 14.5 Max |~ =, 32¢s polypropyléne 50 Kg et 25 Kg.
19k % 14, : . ; x
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PITA FLOUR

FARINE DE PITA
lawd) nrbo

- It is recommended to be used in the production
of all kinds of luxury pita, lahmacun, meat pita
and similar products.

- Il est recommandeé de l'utiliser dans la production
de toutes sortes de pita de luxe, de lahmacun, de
pita a la viande et de produits similaires.
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P;IACKAGE OP'LIONS/OPTIIONS DIT FORFAI'IZ/ =il ahls rASh / Cendre / sk % 0,55 Max7

) En P0Kg aT 2 K? pogglzpy:;;? ;ac S- Protein / Protéine /u%» = % 10,5 Min.

~EN SaCsPoypPIopyiens ge 9 Moisture / Humidité /-: % 14,5 Max.
& 25465 50 g p Jor ool & - ’

Allergen Warning: Contains Gluten. [ Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.




LAVASH AND TORTILLA FLOUR
FARINE DE LAVASH ET TORTILLA

Always the Best..
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- It is recommended to be used in the production
of all kinds of luxury lavash bread, flat bread,
chapati, tortilla and similar products.

- Ce produit est recommandé pour une utilisation
dans la production de toutes sortes de pains
lavash de luxe, chapati, tortilla et produits similaires.
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PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / wailsdl bl
- In 50 Kg polypropylene sacks.
- En sacs polypropylene de 50 Kg.

UJ%SJ%J&J‘QASSSOUHL_ST;;-

rAsh / Cendre / sy 1% 0,55 Max|
Protein / Protéine /&892 : %10,5 Min.
| Moisture / Humidité / dsby: % 14,5 Max. |
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PIZZA FLOUR
FARINE DE PIZZA
Iyt opibo
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PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / il ©bls  (ach/ Condre / o “% 0.55 Max)

- In 50 Kg polypropylene sacks. Protein / Protéine /&8s : % 11,5 Min.

- En sacs polypropylene de 50 Kg. | Moisture / Humidité [Zsbf % 14,5 Max. |
oo Jodll oo 85 50 ol 4 -

Allergen Warning: Contains Gluten. [ Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.




BAKLAVA FLOUR
FARINE DE BAKLAVA
39MAJ| ipodo

- It is recommended to be used in making machine and

hand-rolled baklava.
Always the Best... - |l est recommandé de 'utiliser dans la fabrication de baklava

Wwww.ozmermerun.com a la machine et a la main.
gy gallly ¥l 3gMal o 3 lgolasitual sy

PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / cadsdl whls
-In 50 Kg, 25 Kg, 10 Kg and 5 Kg polypropylene sacks.
- En sacs polypropyléne de 50 Kg, 25 Kg, 10 Kg et 5 Kg.

&5 5985104852548 50 caba Jodl ST 4 -

(Ash / Cendre /sl -% 0,60 Max]
Protein / Protéine /uds»  : % 11 Min.
| Moisture / Humidite / &sby: % 14,5 Max.)

27 BAKLAVA FLOUR
FARINE DE 27 BAKLAVA
OLglod) b 27

| - It is recommend to be used in hand rolled baklava making.
§ - Il est recommande de I'utiliser dans la fabrication de baklava.
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PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / «adsdl bl
- In 50 kk polypropylene sack and 25 kg craft paper.
- En sacs polypropylene de 50 kg et papier kraft de 25kg.

81,801 339 (30 pS 25 ki Joull 0 pnS 50 puuS &

DESSERT FLOUR
FARINE A DESSERT
Sl slol o
- It is recommended to be used in making all kinds of syrup "
desserts.

- Il est recommandé de [utiliser dans la fabrication de toutes sortes de .=
desserts au sirop. -

(Ash / Cendre / sl -9% 0,65 Max]
Protein / Protéine /&892 : % 12 Min.
| Moisture / Humidité / &sby: % 14,5 Max. |

sl @l

Groupe De Produits Desserts
b 1

Dessert Product Group

bl ol glgil grazr Zlol § dolasuub oy -
i = Gadsdl ohls
: ; L (Ash / Cendre / s ~% 0.65 Max? PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / <« Ll
1 * j"-',g._i. - - T 5 - - In 50 Kg polypropylene sacks.
] y Protein / Protéine /oss» = % 11 Min. - En sacs bolvbrooviane de 50 K
( Moisture / Humidite / &sby: % 14,5 Max. | polypropy g
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KADAYIF FLOUR
FARINE KADAYIF

- It is recommended to be used in making all kinds of kadayif.

S . ! o
- L ! ‘“ e - Il est recommandé de ['utiliser dans la fabrication de toutes
"hw B #’ﬂq et sortes de kadayif.
“'-_ ™y - - r

o = ' - ka1l guaz go & lellastul o5
’M PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / sl bl (oo 9610 Max. |
J RLISOIKY polyprop){lene sacks. Protein / Protéine /us» = % 7 Min.
gE(L>aes polypr'opylene de‘SO Kg. | Moisture / Humidité / dsky: % 14,5 Max. |
b Jodl 0 85 50 ulssf -

Allergen Warning: Contains Gluten. [ Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.



Allergen Warning: Contains Gluten. [ Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.

CAKE AND PASTRY FLOUR

FARINE A GATEAU ET PATISSERIE
b ygdl - Ol (noebo

- It is recommended for making all kinds of cakes,
pies, homemade baklava, desserts and other
luxurious pastries.

- Il est recommandé pour faire toutes sortes de
tartes, gateaux, baklava maison, desserts et autres
patisseries luxueuses.

59Malg claSUly lhally LSl eloil graz Jasl 4y gog0-
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( \ PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / wal=idl bl
o . 0
Ash /'Cendre/“o CE— % 0,55'l\/lax. -In 25 Kg, 5 kg, 2 Kg and 1 Kg kraft packages
Protein / Protéine /od9»  : % 11 Min. In 50 Kg polypropylene sacks.
Moisture / Humidité /&sby: % 14,5 Max | _ g emballages kraft de 25 kg, 5 Kg, 2 Kg et 1 Kg
- En sacs polypropylene de 50 Kg.

S1seS2585 5 &5 25dlS Sy -
& 50 cnlugyp o polST-

Always the Best..
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PHYLLO FLOUR
FARINE PHYLLO
G5 3 oo
- Itis recommended to be used in the production
of machine and hand rolled phyllo dough.
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- Il est recommandé de l'utiliser dans la production
de pate filo roulée a la machine et a la main.

2l g W5 )l sl gio § dalazinly cogs

2y
rl A

}—:
5

PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / cadsl ohls

- In 50 Kg and 25 Kg polypropylene sacks.
- En sacs polypropyléne 50 Kg et 25 Kg.

&5 25585 50 sy J s oolST
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exportation Du Moyen-Orient
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Middle East Export Product Group
Groupe De Produits
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IRAQ BREAD FLOUR

FARINE A PAIN IRAKIEN

Ql,sdl ) pmbo

- It is recommended to be used in making all kinds of luxury
bread and haceri bread produced in Iraq.

- Il est recommandé de l'utiliser dans la fabrication de toutes
sortes de pain de luxe et de pain haceri produits en Irak.

Syl 5elly 2 all 5l ¢lgil o o § dolusianly o5

[ Ash / Cendre /sl :% 0,55 Max| PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / wilssdl ohls

Protein / Protéine /&%9»  : % 11 Min. - In 50 Kg and 25 Kg polypropylene sacks.
( Moisture / Humidité /&sky: % 14,5 Max.) - En sacs polypropylene 50 Kg et 25 Kg.
£525565 50 cnlugp Jo polST 8-

TANDOORI FLOUR
FARINE TANDOURI

: = ™= =. - Itis recommended to be used in making all kinds of tandoori
. ' bread.

- Il est recommandé de l'utiliser dans la fabrication de toutes sortes de
pain tandouri.

PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / <askistll &bl ((per/ Condre /oy 7% 0.65 Max)
-In 50 Kg and 25 KQ polypropylene sacks. Protein / Protéine /ads»  : % 11 Min.
- En sacs polypropylene 50 Kg et 25 Kg. | Moisture / Humidité / &sby: % 14,5 Max. |

&5 2565 50 cnlugy J o poliST 3 -

SYRIAN BREAD FLOUR
FARINE A PAIN SYRIENNE

- It is recommended for use in making all kinds of Syrian and %
. Lebanese bread.

DRt 21l est recommandé pour une utilisation dans la fabrication de
Stoutes sortes de pains Syriens et Libanais.

PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / «aJsdl whls
- In 50 Kg and 25 Kg polypropylene sacks.
- En sacs polypropyléne 50 Kg et 25 Kg.

8525585 50 (alvan o oolST -

[ Ash / Cendre / sty % 0,65 Max)
Protein / Protéine /axs»  : % 10,5 Min.
1 | Moisture / Humidité / dsby: % 14,5 Max. |

) Allergen Warning: Contains Gluten. ! Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.
\P 4 I



NOODLE FLOUR
FARINE DE NOUILLES

Jogdl (nnbo

hand-made noodle making.

- |l est recommandé de l'utiliser dans la falbrication
de nouilles a la machine et a la main.

UTg G de giaall d5g Sl dielio § ol g~

'Ash / Cendre / sy 1% 0,60 Max)
Protein / Protéine /09y : % 12,5 Min.
| Moisture / Humidité / dsby: % 14,5 Max. |

- In 50 Kg polypropylene sacks.
- En sacs polypropylene de 50 Kg.
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Allergen Warning: Contains Gluten. [ Avertissement Allergene: Contient Du Gluten.

- It is recommended to be used in machine and ¥

PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / vl bl (e o "% 1 Max.

PACKAGE OPTIONS / OPTIONS DE FORFAIT / «alsdl obls
- In 50 Kg polypropylene sacks.
- En sacs polypropylene de 50 Kg.

abeﬁJ&J‘gogSOwgsTé-

FISH FEED FLOUR
FARINE D'ALIMENTATION POUR POISSON
SlowV Cils b

Protein / Proteine /ids» 1 9%12,5 Min.
| Moisture / Humidite % 14,5 Max.

Always the Best..
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Always the Best .,




