


“ LEZZETİ VE GÜVENİ
      SOFRANIZA TAŞIDIK”

“ BROUGHT TO YOUR TABLE
WITH  GOOD TASTE AND  TRUST ”



YÖNETİM KURULU BOARD OF MEMBERS

SASU, 2002 yılında faaliyetine deniz ürünleri işlemesi 
ile başlamış, her geçen yıl Gıda Konservesi alanında 
çeşitli ürünler ekleyerek ve deneyimli ekibi ile 
sektördeki söz sahibi firmalardan biri olarak yoluna 
devam etmektedir.
Yaklaşık 25.000 m2’lik alan üzerine kurulu işleme 
tesisinde sektördeki üretim ve pazarlama trendlerini 
yakından takip etmektedir.
Tüketici odaklı olarak sürekli değişim ve gelişimi 
kendisine esas edinmiştir. Çevreye duyarlı yapıda 
tedarik zinciri takibi ve proses işleyişini; üründe 
sağlık, kalite, lezzet ve hizmet ile entegre ederek lider 
marka olma yolunda devamlı ilerlemektedir.

SASU is started to operate in 2002 as one of the 
leading firms in its sector, it has been proceeding 
in its way with its experienced team in marine and 
food products. In its facility of production which is 
established in 20000 m2 area, it is closely following 
the production and marketing trends of the sector. 

Sasu has adopted a consumer-wise continuous 
innovation and development as aprinciple. It has 
been continuously proceeding on the way of being a 
leading brand by integrating an environment-friendly 
supply chain monitoring and process management 
with a manner of healthy, quality and tasty product 
and superior service.

YENİLİKÇİ VE DİNAMİK
INNOVATIVE AND DYNAMIC

Kalite, lezzet ve hizmet ile...     With quality, taste and service...

Tüketicilerimizi yüksek kaliteli, yenilikçi anlayış ile üretilmiş, besleyici, sağlıklı ve hijyenik ürünler 
ile buluşturmak en önemli amacımızdır. İstikrarlı ilerleyiş göstermenin yanı sıra bünyemizde 
bulunan çalışanlarımız ile iletişim içerisinde bulunduğumuz kurum ve kuruluşlara saygılı, anlayışlı, 
sorumluluklarının bilincinde olmak en önemli ilkelerimizdendir.

Our most important goal is to bring together our high quality nutritious and healthy products which 
are produced in an innovative way with our customers. Besides showing consistent process, same of 
our most valuable principles are to be aware of our responsibilities, respectful and understanding to 
the employees within our constitution, the agencies and institutions that we are in touch.

MİSYON MISSION
Ürettiğimiz ürünleri değerlerimiz yapıp bu değerlerle öncelikle firmamıza sonrasında bulunduğumuz 
bölgemize ve devamında ülkemize her daim katma değer sağlamak. Sağlıklı, kaliteli ürünlerimiz ile 
tüketicilerimizin taleplerini sürekli bir ahenk içinde geliştirmektir.

Our vision is, at first, to add value to our region then our country with the products that we see as our 
values and to develop our healthy and quality products with our customer demands.

VİZYON VISION
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EN TAZE BALIKLAR
HİJYENİK ORTAMDA İŞLENİR...
THE FRESHEST FISHES ARE
PROCESSED IN HYGENIC
CONDITIONS...

Denizden yakalanan en taze balıklar sıkı bir 
soğuk zincir takibinde tesisimize gelerek; 
mühendislerimiz tarafından tüm analiz ve 
kontrolleri yapılarak işleme alınmaktadır. 
Konserveleme öncesi tüm balık işleme 
adımları gerekli hijyenik koşullar sağlanarak 
tesisimizde gerçekleşmektedir.

The freshest fishes caught from the sea come 
to our facility with a strict cold chain follow-
up. The freshest fish are put into proces while 
analyzed by our engineers. Before canning, all 
fish process steps are taken place under all 
necessary hygienic conditions in our facility. 
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EL DEĞMEDEN
STERİL KOŞULLARDA DOLUM
FULL-AUTOMATION FILLING SYSTEM

IN STERILIZED CONDITIONS

07

Konserveleme hattına gelen işlenmiş balık filetoları, full otomasyon sistemi 
ile el değmeden teneke kutulara dolum yapılarak mühürlenmektedir. Gerekli 
sterilizasyon prosesi uygulanarak, fermantasyon süresince depolarımızda 
bekletilmektedir. Fermantasyon süresi dolan ve Kalite Kontrol Ekibi onayından 
geçen ürünler satışa sunulmaktadır.

 Processed fish fillets  are coming to the canning line , which the tins are filled 
and sealed with a full automation system without any contamination. After the 
end- sterilization process, end products are kept in our warehouses during 
fermentation. The products which fermented and ensured by the Quality Control 
Team,  are ready to released to market.
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HER AŞAMADA
GIDA GÜVENLİĞİ VE KONTROLÜ

FOOD SAFETY AND CONTROL
IN EACH STEPS

Üretim sırasında, her işleme ünitesinden alınan numuneler mühendislerimiz 
tarafından fiziksel ve mikrobiyolojik olarak analiz ve kontrol edilmektedir. Günlük 
olarak her partiden alınan konserve numuneleri inkübasyon testine tabi tutularak 
son kontrolden geçmekte, HACCP (Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktaları) 
kurallarına uygun şekilde üretim yapılmaktadır. Tüm bu işlemler kayıt altında gıda 
güvenliği sağlanarak piyasaya sunulmaktadır.

 During the process, the samples from every processing unit are controlled and 
analyzed physically and microbiologically by our engineers. The canned samples 
have last check, that we obtain from each batch as daily, get incubation test and 
produced in properly with HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point) 
rules. End-products are presented to Domestic & International Market with all 
these operations are recorded and food safety ensured.
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Omega-3 zengini ton balığı, çocuk, hamile ve yetişkinler için en önemli protein 
kaynaklarından olup, faydaları sayılmak ile bitmez. Ton balık aynı zamanda selenyum, 
magnezyum ve potasyum gibi mineraller ve B vitamini kompleksi gibi vitaminler 
açısından da zengindir. İster ara öğünlerde tek başına aperatif olarak, ister pizza, 
kumpir gibi en sevilen lezzetlerle birleşen bir ara malzeme veya en güzel akşam 
yemekleri ve salataların lezzetli bir oyuncusu olarak tüketebilirsiniz.

Balıkların en değerli ve lezzetli etleriyle hazırlanan balık konservelerimiz 
hiçbir katkı maddesi içermez. Serin ortamda ve güneş ışığından korunarak 
3-5 yıl boyunca saklanabilen konservelerimiz açıldıktan sonra buzdolabında 
saklanmalı ve içerisindeki sıvı dökülmeden 2 gün içinde tüketilmelidir. 

Rich in Omega-3, Tuna is one of the most important protein sources for 
children, pregnants and adults and it’s benefits are beyond numbers. Also, 
tuna is rich in minerals such as selenium, magnesium, and potassium and 
also vitamins such B vitamin complex. Either for snacks or for alternative 
appetizer, you can have it either as a delicious player of salads and nice 
dinner or as a side ingredient that is mixed with some beloved tastes such as 
pizza and baked jacket potato.

Our canned products are made from the most valuable and delicious meat 
of fish and they do not contain any additives and conservatives. Our canned 
fishes, which can be preserved 3-5 years by itself , in conditions keep cool and dry 
ambiance; if it’s opened, should be kept in a refrigerator and consumed in 2 days 
within own liquid or add additionally.

OMEGA-3 & PROTEİN KAYNAĞI
SOURCE OF OMEGA-3 & PROTEİN
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YÜKSEK PROTEİN OMEGA 3  MİNERALLER B VİTAMİNİ

B

TON LEZZETİ
EN TAZE HALİYLE
SOFRANIZDA...
BEST TASTE OF TUNA &
THE FRESHEST WAY OF IT...
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Klasik Ton / Classic Tuna

Acılı Adana Ton / Chili Tuna

Zeytin Yağlı Ton / Tuna in Olive Oil

Akdeniz Usulü Ton /  Tuna with Vegetable Seasoning

Kuru Domates ve Soslu Ton / Tuna with Dry Tomato & Sauce

Suda Light Ton / Tuna in Brine

Hardal Soslu Ton / Tuna with Mustard Sauce

Barbekü Soslu Ton / Tuna in BBQ Sauce
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Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Sebze Çeşnili

Vegetable-Flavored
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Barbekü Soslu

With BBQ Sauce
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Zeytinyağlı
In Olive Oil

Boyut / Size
160 gr

Ambalaj / Package
160 gr / 24 Adet / Koli

160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
İri Parçalı / Chunk

Tip / Type
Hardal Soslu

With Mustard Sauce
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Acı Biberli

With Chili Pepper
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Bitkisel Sıvı Yağlı

in Vegetable Oil
Boyut / Size

80 gr, 160 gr, 1000 gr, 1705 gr
Ambalaj / Package

80 gr, 160 gr / 24 Adet / Koli
80 gr, 160 gr / 24 Pieces / Colis

3x80 gr / 8 Paket / Koli
3x80 gr / 8 Package / Colis

2x160 gr / 12 Paket / Koli
2x160 gr / 12 Package / Colis

1000 gr, 1705 gr / 6 Adet / Koli
1000 gr, 1705 gr / 6 Pieces / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Suda / In Brine

Boyut / Size
80 gr, 160 gr, 1000 gr, 1705 gr

Ambalaj / Package
80 gr, 160 gr / 24 Adet / Koli

80 gr, 160 gr / 24 Pieces / Colis
3x80 gr / 8 Paket / Koli

3x80 gr / 8 Package / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis
1000 gr, 1705 gr / 6 Adet / Koli

1000 gr, 1705 g / 6 Pieces / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Kuru Domates Soslu

Dried Tomatoes Sauce
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Doğallığıyla sofranızda ve damağınızda yer edecek.
For some, the best sauce for tuna is tuna itself.



Jalapeno Soslu Ton / Tuna with Jalapeno Pepper & Sauce

Somon / Canned Salmon

Mayonez Soslu Ton / Tuna in Mayonnaise Sauce

Tahıllı Ton Salata / Tuna Salad with Cereals
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Çeşit / Variety
İri Parçalı / Chunk

Tip / Type
Tahıllı Ton

Tuna & Cereals
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
İri Parçalı / Chunk

Tip / Type
Mayonez Soslu

With Mayonnaise Sauce
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid

Tip / Type
Bitkisel Sıvı Yağlı

in Vegetable Oil
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis

Çeşit / Variety
Bütün Dilimli / Solid Tuna

Tip / Type
Jalapeno Biber Soslu

With Jalapeno Pepper Sauce 
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 g / 24 Pieces / Colis

2x160 gr / 12 Paket / Koli
2x160 gr / 12 Package / Colis

Mısırlı Ton Salata / Tuna Salad with Corn

 Fasulyeli  Ton Salata / Tuna Salad with Beans

Çeşit / Variety
İri Parçalı / Chunk

Tip / Type
Mısırlı Ton

Tuna With Corn
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Çeşit / Variety
İri parçalı / Chunk 

Tip / Type
Fasulyeli Ton

Tuna With Beans
Boyut / Size

160 gr
Ambalaj / Package

160 gr / 24 Adet / Koli
160 gr / 24 Pieces / Colis
2x160 gr / 12 Paket / Koli

2x160 gr / 12 Package / Colis

Mutluluğu uyumda bulanlardan 
uyarlanan, lezzet dolu bir hikaye!

A fairytale of Tuna &Corn, all lived happily 
ever after in harmony!

Geleneksel lezzeti yeniden yorumladık, 
fasulye ile tonu bir kutuda topladık.

Best traditional touch to Tuna!

Zamanın varsa da yoksa da aradığın 
lezzet Sasu’yla her zaman yanında!

Whether you have time or not, you have 
ready enough to eat of Cereal & Tuna!

3

2

1

Sasu Online 
Mağazaları:

.com

online shopping
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“KALİTE, GIDA GÜVENLİĞİ,
STANDARTLARA UYGUNLUK

VE ÇEVRE DOSTU”
QUALITY, FOOD SAFETY, CONFORMITY TO

STANDARTS AND ECO-FRIENDLY

Ürünlerimiz %100 katkısız ve hijyenik koşullarda otomatik olarak işlenmektedir.  
İşletmemiz Türkiye Cumhuriyeti Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığınca onaylı 
olup,  Avrupa birliği HACCP kurallarına göre Avrupa Birliği Onay Numarasına 

sahiptir.  Dahası  lS0 22000, 1S0 9001, lS0 14001, BRC, Helal Sertifikası ve Türk 
Standartları Enstitüsü onayına sahiptir. Sürdürülebilir Balıkçılık felsefesini 

desteklemektedir.

   Our Canned Products have been processing in automatic processing line 
with fulfill conditions of sanitary, %100 non-additive. Our company certified 
and approved by Ministry of Food, Agriculture and Livestock  of Republic of 
Turkey, and also has Approval Number by European Union according to the 

HACCP rules. Furthermore, it has IS0 22000, lS0 9001, lS0 14001, BRC, Halal 
Certificates and is approved by Turkish Standards lnstitution. Our company 

support the philosophy of Sustainable Fishery.

19     |     SERTİFİKALAR CERTIFICATES

9001
14001
22000

By Sasu



STRONGER
WITH SASU!

SASU İLE
DAHA GÜÇLÜ!



  @sasusosluton   |   info@sasu.com.tr   |   www.sasu.com.tr   |   +90 322 3341966


